— | ¥

1dl Pot 5dl
Filet Wapiti env. 250 gr. 28.- Mixed grill viandes 33.-
k. Entrecdte de cheval env. 250 gr. 29.- Mixed grill viandes & poissons 36— Fendant 390 19.50
7 _ _ N Johannisberg 4.30 21.50
HOTEL Filet de kangourou env. 250 gr. 30.- Mixed grill poissons 39.- Domaine de I'Herré 650 bt 31
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OTISSERIE (’ Entrecote de beeuf  env. 250 gr 31- Cuvée Madame Rosmarie 750 bt 41.-
[ ' A . Adrian & Diego Mathier Salquenen
) E m T@U'R (.J‘” e Entrecote de bison env. 250 gr. 45.- Assemblage de Petite Arvine, Pinot Blanc, Pinot Gris et Sylvaner

«Chez Mamado Filet de bison env. 250 gr. Ly
T-bone - Steak env. 400 gr.  «beurre maison»  65.- ‘ Rosé de Gamay 3.60 18.-
SRS hasard), Dile Blanche 390 1950
il n’y a que des rendez-vous» Ppaul Elard _ % .
Beurre maison 5.- : Oeil de Perdrix Neuchatel 4.80 24.-
Nous vous souhaitons la bienvenue dans notre .
établissement et espérons que vous y passerez Sauce poivre vert o% Spaghetti bolognaise 19.-
un agréable moment. Sauce bolets 8.- | . ' " x Nero d'Avola 3.80 19.-
Sauce moriles BRRELtl aux gambas en papiigs I Montepulciano 390 19.50
Code: tour_rouge@2800 @ Tagliatelle au saumon Pinot Noir - 20 -
Tagliatelle a Uémincé de poulet et aux bolets Tempranillo 410 Sels
Tagliatelle aux courgettes et crevettes safranées
- Tagliatelle aux morilles et gambas Gavanza «Rioja» 25.-
\. En persillade Pinot Noir 25.-
i : Hospices Salquenen
Penne aux noix de St-Jacques Assemblage rouge 29 -

Hospices Salquenen

Penne a lindienne Assemblage de Pinot Noir, Cabernet Sauvignon, Syrah et Gamay

Emincé de poulet, ananas et piment

Entrée, plat, dessert 19.-
Hamburger végeétarien

Galette de légumes et crudités, frites ; Y Humagne 29.-
Tortelloni «Gourmet» gratine au four Hospices Salquenen
Steak de beeuf minute, beurre café d Hamburger fagon «La Tour Rouge » 29.- Tomates fraiches, basilic frais, ail Syrah 29.-

Steak de beeuf (CH), fromage a raclette, foie gras poélé, Hospices Salquenen

rucola, tomate, oignons rouges, basilic, frites

frites, salade Ravioli aux asperges et julienne de jambon cru

Lasagnes maison
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Risotto au poulet et a la tete de moine s R Cour Saint Vincent Bio .
; AQC Languedoc 2018
Risotto aux gambas - -
» cH Pinot Noir de Sion 39.-
Salade verte Roastpeef 27.- esp EL Pacto Bio 40.-
- Avec frites et sauce tartare DOCA Rioja 2016
Salade melee 9.- ” .
P erede bauf 20" R Filets de perche meuniére 35.- 3 Cuyee Madame. RosmIC .
Cocktail de crevettes 15.- Frifes Bt toasts p ' ) Adrian & Diego Mathier Salquenen
Gamb&s M 'indi 36 Assemblage de Cabernet Sauvignon,
Salade de tomates et mozzarella au basilic  16.- Jambonnette de pintade aux morilles 3%- T gy ndienne o . Syrah, Pinot Noir, et Humagne p
. : : . . . ) e Fricassée de Saint-Jacques aux champignons 38.- cH Humagne de Sion 4TS
Terrine de foie gras «maison» 26.- Mille feuilles de filet de beeuf au foie gras A .. d:IPar's ra Pig Reflet de 3me Bi 48
et son chutney de mangue : P1g IS e FR Reflet de lame Bio -
- N ~ Domaine Fontaine du Clos - AOC Vacqueras 2018
. , e 4 FR Chateau de Gironville 52.- .
% - &, AOC Haut-Médoc 2015
P S = o ' - \ T Podere Grattamacco 62.-
Salade grecque 26~ 14 ‘ DOC Bolgheri 2018 \
Salade verte, olives, oignon rouge, féta, poivron, concombre, tomate : FR Ec?casteatuEM?ngz?JEs 67.-
Fondue Chinoise a volonté 39.- - " N
Salade paysanne L e B Beauf, cheval, dinde % FR Champin le Seigneur 99.-
Salade verte, jambon, lard, oignons, croutons, oeuf au plat Nuggets de poulet et frites Domaine JM Gerin - AOC Cote-Ratie 2018 \
Fondue Paysanne a volonté 39.- + dessert surprise 17 - -
.= -_— %2
Salade des gourmets 26.- 16.- Minde papee ¢ proenncede viandes: o
dmincé & i i Boeuf: CH| Cheval: Australie | Wapiti: Nouvelle-Zéland
Salade verte, émincé de poulet aux amandes, saumon fumé Fondue pour on NEBNeS 12 ans i ’ . Portion de frites 7.- Kangoumu:Aust‘;a“e 1 Bioon U o e okt
7 , o Lo 3
= = e -l o Provenance d :
Salade medlterraneeqne 28. 18. Vi 3" & \ ‘ . File\ﬁie pe:chis: Eﬂ'::iznT St-Jacques: USA | Gambas: Vietnam \
Salade verte, saumon fumé, gambas, %
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.\ ST S T it O Si vous étes sujet a des allergies ou intolérences alimentaires, nos
¢ AN 'J‘ | collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients utilisés

DEMANDEZ NOTRE CARTE DE PIZZAS S 1 gans nos plats. —

filets de perche, filet de rouget, huile dolive, basilic
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